MENU D'AUTOMNE

ENTREES

SOUPE DE POTIRON Y+
Oranges, creme fraiche, graines de courge

SALADE D'’AUTOMNE DU SEELAND Y

Pomme, chou rouge, laitue caramélisée, graines variées, cro(itons, sauce maison

PLATS PRINCIPAUX

SPATZLI FAIT MAISON V
Creme, pleurotes du panicaut, oignons rouges confits, chou de Savoie

ESCALOPE DE CHEVREUIL GRILLEE

Sauce aux baies de genievre, chou rouge aux pommes, marrons,
choux de bruxelles, spatzli faits maison

ENTRECOTE DE CERF
Pleurotes du panicaut, chou rouge aux pommes, marrons, choux de bruxelles,

béarnaise aux baies de geniévre, spatzli faits maison
FILET DE BEUF AU TRUFFE DE BOURGOGNE NOIRE DE BERNE

Epinards en branches, jus de truffe, tagliatelles au beurre
Truffe noire de Bremgarten, 1 g (selon disponibilité) par personne

DESSERT

VERMICELLES AVEC MERINGUE Y

Glace a la vanille, noix caramélisées

Pour plus d'informations sur les allergénes dans les différents plats, veuillez vous adresser a nos collaborateurs.
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v végétarien v+ vegan Tous les prix en CHF, TVA incluse/874/09.26



