
Barkarte



B I B I T E  F R E D D E  I N  B O T T I G L I A 	 		   50cl	 100cl

San Pellegrino 			   6	 11

Acqua Panna (ohne Kohlensäure)			   6	 11

Aranciata, Chinotto				    6

Fever Tree Tonic Water				    6

Fever Tree Sicilian Lemon				    6

Coca-Cola / Zero				    5.5

Rivella rot/blau				    5.5

Apfelschorle				    5.5

Eistee				    5.5

Sanbitter, Crodino (alkoholfrei)				    5.5

Orangensaft / Tomatensaft			   (20 cl)	 5.5

Leitungswasser «Bärnerwasser»			   (75cl)	 3

B I R R E  I N  B O T T I G L I A 		  	 Vol.-%	 33cl

Bärner Müntschi «Naturtrüb»			   20°	 7

Moretti l’autentica / Limone / Zero			  4.6°/ 1.3°/ 0.0°	 6

A P E R I T I V I  ( s e n z a )
Hugo “senza”			   	 9 
Holunderblüte, Gingerale, Zitronensaft, Minze

Sanbitter Spritz			   	 8 
Sanbitter, Citro, Zitronensaft

Limonata Pompelmo	 			   9 
Grapefruit, Tonic, Zuckersirup

Limonata “casa”	 			   8 
Zitronensaft, Zucker, Soda



S P R I T Z  &  A P E R I T I V I
Aperol Spritz			   	 13 
Aperol, Prosecco, Soda

Campari Spritz				    13 
Campari, Prosecco, Soda

Hugo Spritz				    13 
Prosecco, Holunderblüte, Minze, Limette

«Gsprützä Wyssä»		  		  9.5 
Weisswein, Soda/Citro

Negroni Sbagliato				    14 
Wemuth, Campari, Prosecco

Sbagliato bianco				    14 
Bergamotte, Wermuth, Prosecco

Limoncello Spritz				    13 
Limoncello, Zitronensaft, Prosecco, Soda

Noninos Aperitivo				    13 
Aperitivo Nonino, Tonic, Zitronensaft

La Traviata rosa		  		  13 
Sarti, Tonic, Minze 

G I N
To n i c / Le m o n 					     +4
					   
			   Vol.-%	 4 cl

Malfy Gin			   41°	 13
Monkey 47 Dry Gin			   47°	 14
Hendrick’s Gin			   41.4°	 16

W E R M U T H  &  A M A R I 			   Vol.-%	 33cl

Martini extra dry			   15°	 9
Vermouth Rosso 1757			   16°	 9
Cinzano bianco / rosso			   15°	 8
Sherry Medium Dry Sandeman			   15°	 8
Cynar			   16.5°	 8
Campari			   25°	 8
Ramazzotti			   30°	 8
Nonino Amaro Quintessentia			   35°	 10
Italicus Rosolio di Bergamotto			   20°	 9



L I Q U O R I 		  cl	 Vol.-%	

Limoncello Santoni		  4cl 	 30°	 10
Pernod Anis		  4cl	 40°	 10
Amaretto di Saronno		  4cl	 28°	 9
Sambuca Molinari		  2cl	 40°	 9
Vielle Prune Barrique Fassbind		  2cl	 40°	 12
Calvados Morin		  2cl	 40°	 11

C O G N A C  &  B R A N DY 			   Vol.-%	 2cl

Martell VS / VSOP			   40°	 12/15
Vecchia Romagna			   38°	 10

R U M 			   Vol.-%	 4cl

Havana Club 3 Años / Añejo 7 Años			   40°	 16/18
La Hechicera – Colombia			   40°	 20 

T E Q U I L A 			   Vol.-%	 4 cl

Tequila Altos Plata Olmeca			   38°	 12
Tequila Altos Reposado Olmeca			   38°	 13

V O D K A
To n i c / Le m o n 					     +4
			   Vol.-%	 4 cl

Absolut Vodka			   40°	 12
Vodka Belvedere			   38°	 16

C A F F É
Espresso, Caffè, Caffè decaffeinato				    5
Espresso doppio			   	 8.5
Cappuccino / Cioccolata				    6
Latte macchiato				    6.5 
Latte calda				    3.5 

Espresso coretto con grappa	 			   9.5

T E E
Red Kiss, Golden Assam, Moroccan Mint, Verbena			   	 6

Alle Preise in CHF inkl. MwSt./871/10.25


