
 

v = vegetarisch   v+ = vegan 
Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden. 

Dolci 

Torta di Montepulciano  14 
Toskanische Vanilletorte mit Amaretto-Likör 
Tuscan vanilla cake with amaretto liqueura 

Panna cotta con fragole fresche e panna  14 
Panna cotta mit frischen Erdbeeren und Rahm 
Panna cotta with fresh strawberries and cream 

Tortino al cioccolato fondente con gelato alla vaniglia  16 
Lauwarmes Schokoladentörtchen mit Vanilleglace 
Lava cake with with vanilla ice cream 

Tiramisù  14 

Mousse al cioccolato  14 
Schokoladenmousse 
Chocolate mousse 

Mousse allo zabaione con Dolce Sinfonia e cantucci  16 
Zabaione-Mousse mit Dessertwein Bindella Dolce Sinfonia und Cantucci 
Zabaione mousse with Bindella Dolce Sinfonia dessert wine and cantucci  

Coppa di fragole fresche con gelato V  15 
Frische Erdbeeren mit Vanilleglace 
Fresh strawberries with vanilla ice cream 

Coppa di fragole fresche con panna  14 
Frische Erdbeeren mit Rahm 
Fresh strawberries with cream 

 

Unsere Empfehlung für den kleinen Hunger: 

Mini torta Montepulciano accompagnata da un espresso  12.5 
Mini-toskanische Vanilletorte mit Amaretto-Likör, serviert mit einem Espresso 
Tuscan vanilla cake with amaretto liqueur, served with an espresso 

Piccola pasticceria accompagnato con un espresso  10 
Mini-Dessert mit einem Espresso 
Mini dessert accompanied with espresso 

Bocconcini «Gioia» (panna, caffè, cioccolato) pro Stück 2.5 
Glacewürfel umhüllt von zarter Schokolade 
Ice-cream cube covered in dark chocolate 

Ein Gioia mit Espresso oder Tee  6.5 
One Gioia with espresso or tea 

Gelati e sorbetti V pro Kugel 4.5 
Vaniglia, cioccolato, caffè 
Limone, fragola, Mango 

Affogato al caffè  9.5 
Vanilleglace mit Espresso 
Vanilla ice cream with espress 



Preise in CHF inkl. MwSt./731/04.25 

Coppe 

Coppa Limoncello o Colonel   12 
Zitronensorbet mit Limoncello oder Vodka 
Lemon sorbet with Limoncello or Vodka 

Formaggi  
Pecorino toscano – fresco e stagionato  12 
Gorgonzola dolce  10 
Parmigiano reggiano – stagionatura di almeno 30 mesi  12 
Taleggio di Bufala  10 

Formaggi misti  18 
Accompagnati da marmellata di fichi e senape e un delizioso miele di acacia 
Mit Feigen-Senf-Konfitüre und köstlichem Akazienhonig 
Accompanied by fig and mustard jam and a delicious acacia honey 

 

Vini da dessert 
aus Vallocaia 4 cl 37.5 cl 
from Vallocaia 

Dolce Sinfonia 2018 12.5 75 
Vin Santo di Montepulciano doc 
Trebbiano, Malvasia bianca  

Dolce Sinfonia Occhio di Pernice 2015 14.5 92 
Vin Santo di Montepulciano doc 
Sangiovese 

 

Grappa 
aus Vallocaia und von unseren Produzenten aus der Toskana  Vol.-% 2 cl 
from Vallocaia and from our other Tuscan producers 

Grappa ORO di Vino Nobile di Montepulciano – Tenuta Vallocaia 43° 11 

Grappa Tignanello – Antinori, Tenuta Tignanello 42° 11 

Grappa di Brunello – Castello Banfi 45° 10 

Grappa Eligo dell’Ornellaia – Ornellaia 42° 13 

Grappa Barili di Sassicaia – Poli Distillerie 40° 15 

Grappa Nonino Riserva 5 anni – Nonino Distillerie 40° 13 


