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Kestavammat ja kannattavammat
ammattikeittiot Iman merkittavia
alkuinvestointejal



Yksl kolmasosa globaalistl
tuotetusta ruuasta hukataan

Hukka



Sen ymparistollinen vailkutus on 4X
suurempl kuin kaikilla maaillman
lennollla yhteensa

Hukka



Joka vuosi tarvitsemme Kiinan
Kokolsen alueen kasvattamaan sen
maaran ruokaa, jota emme IKina
SyO

Hukka



Ruokahavikki maksaa globaalisti
oiljoona dollaria vuosittain

Hukka



Se on harvinaisen typeraa

Hukka



Ruokahavikkl ravintolassa
Kuormittaa turnaan ymparistoa ja
lliketoimintaal



Ruokahavikki
ravintolan
lliketoiIminnassa

30-35%

50%

10%

»

Raaka-aineiden
keskimaarainen osuus
kustannuksista

Ravintolan havikista
voltalsiin valttaa

TG ETUIINEER
saastoa raaka-aineissa

Lisaksl saastot muissa
kustannuksissa



Puolet ruokahavikista voltaisiin valttaa

Laskelman esimerkkina ravintola, jossa tarjoillaan 150 ateriaa paivassa, €3.,5 raaka-ainekustannus
per ateria, 15% lahtohavikki

11 345 KQ
9834 ¢




“Ota vain niin paljon kuin jaksat
syoda”

Hukka



Hukataan varastossa ja keittiosséa
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Ruokahavikkl Ja sen hallinta on
Jokapalvaista tyota - olennaista on
aktlivinen seuranta ja muutosten
havannoint









Nykytilan ymmartamisen kautta
realistiset tavoitteet’koko
organisaatiolle

Hukka



Trendeja on helpompl ymmartaa,
Jos tieto muutetaan visualiseen
muotoon

Hukka



Kokonaishavikin ja erl havikkilajien
nykytila ja kehittyminen er!
ajanjaksollla

Hukka



Menekki, havikKl Ja-hukattu raha
seka hiilijalanjalki=per asiakas Ja
per ruoka

Hukka



Ruokien menekkisuhteessa
aslakasmaaraan (perustuen
nistorialliseen dataan)

Hukka



Hukka on alykas
ohjelmistoratkalsu ruokahavikin
mittaamiseen, analysointiin ja
vahentamiseen ammattikeittioissal



Prosessi on yksinkertainen

Kirjaa tarjollu- ja
havikkimaara

Hukka analysol tietoa, jonka

avulla

H u k ko FOOD WASTE MANAGEMENT
OPERATIONAL & EDUCATIONAL
HINTALUETTELO

NAYTR
- HINNALLISET HINNATTOMAT
SIvU 1/ 32
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Muolkkaa hintaa klikkaamalla hintaa, jota

LISAA HAVIKKI

4-viljar
- Keskus ~
4-viljar
0£.03.2021
04.03.202112:00 Lounas 2

4 MAALISKULTA 20:
Asiakasmaard
150

Huomiot

Tyyppi Ruoka Aterian osa

Linjastohévikki grillisalaatti Salaatti

Linjastol

Linjastol

KAIKKI HAVIKKI VALMISTETTU MENEKKI

LOUNAS

36 €4

27 €4

18 €+

9 €9
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M Tortilla jauhelihatéytteells M Tortilla Salaattisek

ISommankin organisaation kayttoon

21,KL0 12.00
Valmistettu Havikki
POISTA
LINJASTOHAVIKKI LAUTASHAVIKKI KEITTIGHAVIKKI VARASTOHAVIKKI
PAIVALLINEN AAMUPALA VALIPALA

M Hernekeitto M kasvishernekeitto M Banaani Broilerikeitto M Kaali-puolukkasalaatti
oitus Kasviskiusaus grillisalaatti m Broilerikiusaus M Pulled pork-kiusaus peruna
Tofu-kasviskiusaus Jauhelihapuikko M Hirkipapukastiketta KeittiGhavikki Kananugetit Kasvispydrykka

kaali-porkkanasalaatti Pinaattichukaiset Pastasalaatti

salaattisekoitus, varikas

25.08.

Kanaviillokki m Taysjyvariisia  Kasvispihvit B Vebab-vuoka m Kebab-vuoka

mandariinilohko KalastajanpySrykkd M Uunimakkara M soijanakki B Punajuuri-raejuustosalaatti Riisipuuro

NAYTA

RUOKANIMIKKEET

ATERIAN 0SAT °

il

27.08. 28.08. 31.08.

Kasvissosekeitto

mangoiset kurpitsapalat
Chili con carnea W Chili sin carne
Juustoinen vihanneskeitto



KIiitos!

tuure@hukka.al
050 552 5263



