
Olemme koonneet Prosenttiin runsaasti ajankohtaisia 
sesonkituotteita, hintaetuja, ideoita ja inspiraatioita.

TÄRKEÄÄ KESPROLLE:
Odotamme yhteistyökumppaneiden kunnioittavan kampanjaprosessin työvaiheita ja aikatauluja.
HUOM! Julkaisuun tulevien kampanjatuotteiden tiedot, ilmoitusaineistot ja kuvat tulee toimittaa 
ohjeiden mukaisesti ja aikataulun puitteissa. Aikataulusta myöhästyneitä aineistoja emme ota vastaan. 
Sovituista, mutta toteuttamatta jääneistä markkinointitoimenpiteistä veloitamme sopimuksen mukaisesti.

Aikataulu

NRO 1   
VOIMASSA: 03.01.–28.02.2018 
Kampanjatuotteiden tiedot,	   
ilmoitusaineisto / tuotekuvat	  	 10.11.2017 
Ilmestymispäivä		  02.01.2018

NRO 2  
VOIMASSA: 01.03. – 02.05.2018 
Kampanjatuotteiden tiedot,	  
ilmoitusaineisto / tuotekuvat		  08.01.2018 
Ilmestymispäivä		  27.02.2018

NRO 3  
VOIMASSA: 03.05. – 03.09.2018 
Kampanjatuotteiden tiedot,	  
ilmoitusaineisto / tuotekuvat		  09.03.2018 
Ilmestymispäivä		  30.04.2018

NRO 4  
VOIMASSA: 04.09. – 31.10.2018 
Kampanjatuotteiden tiedot	  
ilmoitusaineisto / tuotekuvat		  20.06.2018 
Ilmestymispäivä		  31.08.2018

NRO 5  
VOIMASSA: 01.11.18 – 02.01.19 
Kampanjatuotteiden tiedot,	  
ilmoitusaineisto / tuotekuvat		  13.09.2018 
Ilmestymispäivä		  30.10.2018

ProS€NTTIHoReCa-alan ammattilaisille
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Aineisto-ohjeet

• KAMPANJATUOTTEET
Kampanjatuotteiden tiedot toimitetaan aikataulun 
mukaisesti Kespron tuotepäällikölle. 
Sähköposti: etunimi.sukunimi@kesko.fi

• TUOTEKUVAT KAMPANJARUUTUIHIN
Tekniset vaatimukset:
Resoluutio 300 dpi, Eps- / tiff- / jpg-formaatti
Kuvan leveys on noin 8 cm.
Kuvien tulee viestiä laatua ja herkullisuutta sekä herättää 
mielenkiintoa horeca-alan ammattilaisissa.
Toimitusosoite: aineisto@m1.fi
Mainostoimisto M1 / puh. 040 840 0239
Voit myös lähettää linkin tai tunnukset kuvapankkiin.

• ILMOITUSAINEISTO A4 (1/1)
A4 + 5 mm leikkuuvarat / 300 dpi / CMYK-väri
(Paperi: G-Print 100 g)
Painovalmis aineisto PDF-tiedostona. 
Ilmoita selvästi mihin lehteen aineisto on tulossa.
Toimitusosoite: aineisto@m1.fi
Mainostoimisto M1 / puh. 040 840 0239

• LINKITYS VERKKOLEHDESSÄ OLEVAAN KAMPANJA­
TUOTTEESEEN TAI IDEAT & INSPIRAATIOT SIVUILLA 
OLEVAAN AINEISTOON, VIDEO, RESEPTI TAI MUU  
SISÄLTÖ.
Ilmoita selkeästi linkitettävä kuva ja www-osoite.
Toimitusosoite: aineisto@m1.fi
Mainostoimisto M1 / puh. 040 840 0239

Kespron yhteyshenkilö:
Markkinointisuunnittelija Päivi Nykopp
paivi.nykopp@kesko.fi
puh. 0105 324142

Paino: Painotalo PunaMusta Oy
Aineisto-ohjeet: www.punamusta.com

LINKKI 
VERKKO-

JULKAISUSSA
www.kespro.fi



IDEAT & INSPIRAATIOT-PALSTA
Ideat & inspiraatio –palstalla korostuvat seuraavat teema- ja  
sesonkisisällöt.
	            

Nro 1 	 Lounas, blinit ja mäti, keveys,  
	 Runebergin/ystävän päivä ja laskiainen.

Nro 2 	 Keveys, kasviruoka/vegetaria/vegaani,  
	 pääsiäinen ja vappu.

Nro 3 	 Ulkona syöminen; äitienpäivä, valmistujaiset,  
	 casual dining, impulssituotteet.

Nro 4 	 Juhlakausi: pikkujoulut ja jouluvalikoimat,  
	 halloween, oktoberfest.

Nro 5 	 Juhlakausi: pikkujoulut ja jouluvalikoimat.

VAIHTOEHDOT
¼ - sivua
½ - sivua

½-SIVUN PALSTA: 
teksti saa olla enintään 1000 merkkiä, sisältäen välilyönnit. 
Tekstit word-muodossa.

¼-SIVUN PALSTA: 
teksti saa olla enintään 600 merkkiä, sisältäen välilyönnit.
Tekstit word-muodossa.

KUVIEN TEKNISET VAATIMUKSET:
Resoluutio 300 dpi
Eps- / tiff- / jpg-formaatti
Kuvan leveys: 
½ -sivun palstassa n. 10 cm.

Tekstien toimitusosoite: 
Kespron tuotepäälliköt (etunimi.sukunimi@kespro.fi) 
ja paivi.nykopp@kesko.fi

AINEISTO-OHJEET

Kesprolla on oikeus rajoittaa käytettävien kuvien määrää.

VAIHTOEHTOISESTI VALMIS AINEISTO 
1/4 sivu: 88x112 mm
1/2 sivu vaaka: 180x112 mm
1/2 sivu pysty: 88x234 mm 
Painovalmis aineisto PDF-tiedostona. 

Kuvien toimitusosoite: aineisto@m1.fi
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Gluteenittomat 
ja laktoosittomat 
lettukestit

Jatka kesää!

Laadukkaista raaka-aineista valmistetut 
ohukaiset ja perunaohukaiset sopivat myös 
gluteenittomiin ja laktoosittomiin herkku-
hetkiin. Kullanruskeiksi paistetut ja hel-
posti lämmitettävät letut ovat täyteläisen 
herkullisia ja valmiita nautittaviksi sellai-
sinaan tai täytettyinä.

Uutuus Gluteeniton ja laktoositon ohukainen 
70 x 60 g, pakaste, EAN 7310130007552 

Uutuus Gluteeniton ja laktoositon perunaohukainen 
65 x 60 g, pakaste, EAN 7310130007545

Tiedustelut ja yhteydenotot: 
Food Service -myyntipäällikkö 
Minna Itämeri +358 40 8339453 
minna.itameri@lantmannen.com 

Tutustu meihin ja osallistu 
kilpailuun: cerealiafoodservice.fi

Gluteeniton 
& laktoositon
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LANTMÄNNEN CEREALIA

Kespron messut 2017

Messu-
tuote

Mustikkakiisseli ja 
vaniljaista jogurttia
20 annosta

0,400 kg Valio mustikoita
0,300 kg sokeria
1,500 kg vettä
0,070 kg perunajauhoja

Tarjoiluun
1,000 kg Valio suurtalous maustamaton jogurtti 1kg laktoositon
0,005 kg vaniljasokeria

VALMISTUSOHJE 
Kiehauta kattilassa desilitrassa vettä mustikat ja sokeri. Soseuta marjat.
Kuumenna uudelleen ja lisää loppu vesi, johon olet sekoittanut peruna­
jauhot. Kuumenna sekoittaen, kunnes sakenee. Jaa annoskulhoihin ja jääh­
dytä. Kaada päälle kerros vaniljasokerilla maustettua jogurttia.

VALIO OY, KOTIMAAN MYYNTI

Ilo tarjotaMulticatering Oy | Upseerinkatu 1, 02600 ESPOO 
Puh. 0207 415 200 | multicatering.fi

21450163 Multic 24 x 90 g vegaani punaherukkamuffini
21450162 Multic 24 x 90 g vegaani mustikkamuffini

Vegaani muffini
Sopii vegaaniseen ruokavalioon • sulata ja tarjoile

Ei eläinperäisiä ainesosia 
Ei munaa, maitoa, voita eikä väriaineita.
Laktoositon
Vain luontaisia makuja.
RSPO sertifioitu palmuöljy (kestävä kehitys).
Herkulliset makuvaihtoehdot
Punaherukka
Mustikka

ARCTIC INTERNATIONALPOHJOLAN PERUNA

Kylmäsavuporodippi 
puikularanskiksille
4 annosta

200 g ranskankermaa 
1 dl kylmäsavupororouhetta
1 dl punasipulikuutioita (hyvin pieniä)
1­2 rkl sitruunan mehua
ripaus suolaa 
ripaus mustapippuria

VALMISTUSOHJE 
Sekoita kaikki ainekset keskenään. 
Tarkista maku ja lisää tarvittaessa 
mausteita. Anna maustua ranska­
laisten paistamisen ajan jääkaapissa.

Ei lisäaineita tai  lisättyä sokeria. Pakaste, joka 
on sulatuksen jälkeen valmis syötäväksi. Viisi 
eri makua. 
Marjex -tuote - Makuja luonnosta. 

MULTICATERING

Tuoresurvottu 
100 % marjasurvos 

Ideat & inspiraatiot SYYS–LOKAKUU
Kespron messuilla esiteltäviä tuotteita 
ja jouluvalikoima
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