
Menu
RÉVEILLON

Max. 80 pax

19h-20h
Buffet de charcutaria e mariscos

Bebidas: Champanhe e soft drinks

MARISCOS 
Sapateira recheada | Gamba da costa 

Ostras  | Ameijoas á bulhão pato 

CHARCUTARIA
Presunto de Bolota  | Enchidos tradicionais 

Rosbife  | Tábua de queijos 

20h-23h
Bebidas: Seleção de vinhos e soft drinks

COUVERT
Pão de massa mãe, azeite, manteiga e rissol de berbigão

PRATO DE PEIXE
Pregado | Açafrão | Couve-flor  

PRATO DE CARNE
Vazia de wagyu | Topinambur | Trufa 

SELEÇÃO DE SOBREMESAS
Tarte merengada invertida 

Popsicle Maracujá | Chocolate branco | Côco
Entremeio de baunilha e avelã 

PASSAGEM DE ANO 
00h

Passas e pinhões 
Bar aberto (seleção Palmares)

00:30h–1:30h
LATE SNACK

Consommé de pato | Mini Brioche de lavagante 

330€
POR PESSOA

Em caso de alergia alimentar, informe a nossa equipa sobre os ingredientes de cada prato. Nas nossas cozinhas existem procedimentos de manuseamento de alimentos 
que garantem a segurança dos consumidores; contudo, não podemos garantir a ausência total de contacto com alergénios que não fazem parte da composição normal 
dos produtos. Preços por pessoa, em euros (€). IVA incluído à taxa legal em vigor. Nenhum alimento ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se não for solicitado 

pelo cliente ou se não for consumido. Dispomos de livro de reclamações.


