Mittagakarte

Morntag - Freitog
vor 12:00 - 14:30 Wur aufern Felentage
203 Gemisepfanne Veusch. Gemivse (Vegetaninch) mit Wildneis 11,50
206  Spaghetti Boognene (Panmesankéne auf Wunsch) &4 10,50
306 Bifteki Hackfleisch gefittlt mit Schafpkine
dasw Red und Bauweruwsalat, © 796! 13,-
307 Susuki Hackudllchen mit Reis und Zoikl, Knautsalat 26%° 10,50
308 Suffaki Spiefe mit Reis und Knautvalat, Gagiki ” o 19,
311 Gurod mit Reid und, Basewnsalat, Fagiki, o9 192,50
312 QRindenPeBen gendntete Gwiebeln mit Reis wid Knautsalat ? 11,50
313 Schnitzzel ‘Wienen At mit Pommes und, gruunem Salat ¥ 12,50
315 BeuntePlon Suffaki und, Guros mit Res, 13,
3mmgwmm 2,6,7,9AI
316 Henaklentellen Suflaki, Steak, 14,-
Guyros mit, Reiy, Fagiki, und, Knautnalat, > &/ 4
317 Schwweinefendchenapief mit JouautenButter, Gasiki 15,
Rein und, Knauwrnabat, 75X
318 Grillteflerv, Gyrod, Suflaki, Steak und Leber, 15,-
Bavziki mit Reid wd Krouknolat, 2%
321 Cammhaxe mit grinen Bohnen 150741 15,50
393 Mounnaka mit Bauealat, 264 0 13,-

324 Kalamaria und Seerunge mit Wildreis und grunem Salat #% ¢ 15,-
325 HahnchenBuwtfifet, in Sauce Benaire mit

Pormumes w. gruiuem Sakat 206 1 9AGDLK 14, -
326 Rumpnteak (ca. 220 gre.) mit Pommes, Boueuwolat,
Kduterbutter #0744 18,50
65 Rigatoni alla, Creme mit Héhnchen, 11,-
Champignoms, Posumenan, 2567 8ACELK
339 Jana-8afat, gegrillien Lachy auf (B&wtbaﬁate der Saunor, 14,50

Chervwtomaten, Balsamicodensing '

555 Delphi, Safat gebr. Hihnchenntreifen auf Blattralate den Saison, 13,-
Jomater, Paprika, Guiken, OCiven mit Exnig und, ©¢, 24.6.7.9.CEK

ZUSATZSTOFFE: " Stabilisator, 2Sauerungsmittel,  Geschmacksverstarker, ¢ Konservierungsmittel, 7 Farbstoffe, ° geschwérzt
ALLERGENE: * geschwefelt, ® Rauch, © Glutenhaltiges Getreide, ° Krebstiere,  Eier, ¥ Fisch, © Erdniisse, " Soja, ' Milch und Milchprodukte (einschl. Laktose), * Sellerie, * Senf, { Weichtiere



Kaklte Vomnpeinen

3 Faziki (Joghuwtt mit Guiken und Knoblauch) *' 5,50
5  Bliwven, s Kokamate *° 5,-
8  Jaama Finchiuogen mit Kowoffelr *° 5,50
14 Aubenginennalat mit Schafnvkine, Knoblauch und Omense *° 6,-
16  Juwonalata (Schafpkinemounse pikant) o 6,-
“Warume ‘Vorunpeinen
149 Oktopuws gegnillt, auf Blattrolat mit Balraumico uwnd Oimvense' 16, -
150  Gneek Brunchetta mit Fetor, Tomaten, OCmert, Knoblauch ' 8,-
0  Keftedakio, Hackfleinchbillehen it Jomateruofbe o 7,-
1 Vomspeinenteller gefitllte Weinblitter, Gassiki, Peperoni
wnd, Ouven 7 25 GERLE 8,50
0 Dofmadakia, mit Hockfleinch gefillte Weinblatter
mit Reld UL Bionernauce 6L 7,50
4 Qegniflte Peperoni mit Knoblauch, Ennig und Otnensct 6,50
6 Midia, Munchelr iberbacken 8,50
mit schorfere Poprikar, Jomaternsouce wd Iéne
10 Scampin iberbacken, 13,50
mit Knobloauch, Jomaterwofe, Feta wnd Kéme 70
11 Aubenginen gebraten mit Knoblauchumousne * ¢ 7,50
142 Ubevuanchungstellery kPein 567 %R 12,-
142 V  Ubervuanchungntellen, megetortinch, kein, 2567808 1K 12,-
12 UBevwanchungstelPer grof 5670 CEHLK 24, -
M. %vmdwng&teﬂﬂwvvegﬂam&db gagh £°° 7% SRl X 0L L
13 Buechink gefruaten mit Knoblouchumounse ** 7,-
19  Champignonn gefillt mit Feta iberbacken ur Geminserauce """ 9,50
144 TJuwopitakia gefillte Jeigtanchen mit Schofnrkine ™' 6,-
145  QPutabiot (Feadenbot) © 3,-
17 Paprikanchoten (Forinin) m. Feta w. Knobloauch wberbacken *¢7' 8, -
260 Schafbkéine iberbacken 9,50
mit Paprika, Gwiebeln, Jomaten, Knoblauch und OCmense®”
26  Jeta Saganaki gebacker, mefientern Schofpkinme &7 %0 9,-
148  Juwknoketed gebr. Kinebdllehen mit meach. Kéneoten &7 0! 9,50
113 Zuechiniféflehen gebraten mit Gasziki ¥ ° 8,50

ZUSATZSTOFFE: ' Stabilisator, 2Sauerungsmittel,  Geschmacksverstarker, ¢ Konservierungsmittel, 7 Farbstoffe, ° geschwérzt
ALLERGENE: * geschwefelt, ® Rauch,  Glutenhaltiges Getreide, ° Krebstiere,  Eier, ¥ Fisch, © Erdniisse, " Soja, ' Milch und Milchprodukte (einschl. Laktose), * Sellerie, ¥ Senf,  Weichtiere



15
18
180

28
29
30
393
394

550

551

20
21
22
23

39

294
295

Bohnenauppe 6,-
ZwieBbelouppe © 6 -
Hithnerwuppe * 6.-

Bellagen

Pommed Frites 3,50
Rienenfohnen i Jomaternouce o 67 AK 6.-
Diunec-Reis °* 3.50
Knoketten " 3,-
Folienkartoffeln mit Zousiki 5.50
Defphi, Salat 14, -

gebatene Hahnchennsteifen auf Blattralate dern Saison, Jomater,
Paprika, Guiken und, Oven, mit Easig und, O 2467968

MiLana Salat Blattralat mit Kéne, Schinkerntreifern ' X 13,-
Quiken, Jomater, Paprika, Maid wid Thunfinch Eig w. O 267 6E
Baueruwalat mit Krnoutsolat, Fetakédne, grof 26794 12.50
Bauernnnalat noch griechincher, At mit Fetakéne, keein 6794 7R
Griner Safat mit Exnig und O >° 5,-
Knautsalat ** 4.-
Kapnalis Safat gebratene Rienengannelen, ouf Battralate

der Sainon, gonnient mit Chervwtomaten, Easig, € 24 ¢! 16,-
Jana-8afat, gegrillien Lachn au{’}@(’awmﬁate der Sainon,
Chervwtomaten, Balvamicodiensing " 16,-

Gemiwepfanne (Veget.) vench. Gemise, gru. Salat mit Wikdreis "7 14-
Gowdaw iWberbacken &7 45 19-




36

37

38

41

42

421

429

Flachgenichte

Calamanis
mit “Wildrels und grunem Salat # "

Rienengawnelen Black Tiger un Knoblouwchol
mit ‘Wildrels und grunem Salat ?°°

Fuachplatte five 1 Powon

Lachnfilet, Ganderfifet, Garuelen i Knoblauchse,
Calamarin davz Wikdreis wnd, grunem Salat, 9 C0ERH LKL

Gaunelen ,Sperial’ Black Tigern iberbocken,
mit Knoblauwch, Jomatervsouce wnd Kéne
douzw Wikdiels und gruunem Salat, #4790

Fnchplatte five 2 Pesonen

Lachnfilet, Ganderfifet, Garueler in Knoblauchse,
Calamaris davz Wikdres und. gruinem Salat, 960 ERH LKL

Lachnfifet mit Fivwonensauce
mit Rodvmaovinkatoffeln und gruuem Salat %

Rovmaovinkarttoffeln und gruunem Salat =% 6F

ALLe Finchgerichte werden mit Sauce nach Wahl rervwient:

18,50

24, -

20, -

04, -

52, -

21,50

21,-



57

58

580

581

Angent. Angud - Rind

Rumpnteak (Figentinien) mit FKusuterfruttern,
Rovmarinkottoffeln, Bauweruvwalat #0794

Rumpndteak (FArgentinien)gendtete Gwiebeln,
Pormumed wnd, Baueruwmolat, 26794

Rumpnteak (Fugentinien) mit Champignoms,
Rovmaovtnkottoffeln und Baueuwalat o 7 9%E

Rumpnteak (Figentinien) mit Pleffernofe,
Rovmarinkottoffeln und Bauevwolat, 45

ca 300 grv
97,50

ca 300 g
97,50

ca 300 g
97,50

ca 300 g
97,50

Fan die kleinen Gaste (Bin 14 Jahne)

105

106

110

112

Quwod mit Pormumen ®
Suflaki mit Pormumen ?*
Spaghetti Bofognene * " “F
Schnitzel (‘Wienern Ant)

pounientt mit Porrumen ¥ ¢ E

“Winwchen Sie zundtzfich eine Sofle?

8,50

8,50

8,50

8,50

Metoxar, Pheffern, Gionennauce, Beuaine, Tomatennauce u enem Aufpreis von 3, - Euro.

Zu allen Gerichten rerwieen win auf Wuwwch statt Kuautsolot

einen kleinen Bouwervwalat 2,- Ewwo



43

44

46

47

541

48

480

490

430

432

50

540

53

55

56

Feelnchgenichte

vom Gniée

Bifteki, Hockfleinch, Rind/Schomein, gefillt mit
Schafpkine dasuw Fasiki, Reid w. Baunervwaklat, 070!

Suzuki Hackislehen mit Fasiki, Rebs wnd, FKuautsalat, 690
SuBlaki 2 Spiefe mit Rels Fazikl wnd Kuautsalos *

Gurod Schwwveinefleinch dasu, Reis, Famsikl w. Fuautalat 074!
Qurod und Leber daziu Fausikl, Reid und, FKautnalat 264
Qurod, Calamari, Fasiki, Reis und Fowautsalat, 2696t

Lebor
mit gerdnteten Ewiebelr, dozu Res wnd, Iowoutnalat 209

Schnitzef ‘Wienen Fow* mit Pomumes und gruuem Solat ¥ “F

HahnchenBuwtfifet mit Sahunenauice, Choumpignor
Pommes wnd gruinem Salat 12567 9AGELK

Jagennchnitzel mit Pommes und gruinem Salat 56765 LK

18, -

16, -

17,-

17,50

17,50

18, -

15,50

17,-

18,50

18,50

Delphiteflery 1 Suflaki, Gyrod, Faiki, Rely, Baueruwsalat:®"*4118,50

Schuwweinemedaiflory mit Scuice Beruaine,
Pormumes und, Boueruwmalat, 256 7.9ACELK

Lammieller, Loumumkoteletts mit Goziki,
Rovmaovtnkottoffelnn wid Bauweruwsolat #6744

Suflaki vom Lamm

2 Spiefle mit Krnsuterbuttern, Pommen und Bouervnnalat 2094

Lammfilet, mit Krnuterbutter,
Gemune, Reld> und Boauervwalat #6794

21,-

26,90

29, -

29, -



59

60

61

62

64

650

66

67

68

69

70

Feelnchgenichte

vom Gniée

Tnikofone Jeflen

Swzuki, Suflaki, Leber, Fasiki, Reis und Knautralat, 6

Apncflon Teller,

Muykonod Teller,

Suwsuki, LeBer, Guron, Famiki, Reis und Krnowtnalat 640

Fino Teflen
Suflaki, Gyrod, Fasiki, Res und Kraunalat >67 %A

Athen Jeller,

Suflaki, Suzuki, Gyruod, Fasiki, Ren und Iowautralat #°%°

18, -

18, -

18, -

20, -

20, -

Mire Grifl Swzuki, Hihnchenfrunt, Schweinemedaiflorn, Lonmm-

kotefett, Lamumfilet, Basiki, Pormumes w. Kuautralat 26 °

Donf, Teller, Schuweinenteak, Sublaki,
Gywobd, Baiikl, Reldy wid Boueruwmolat 26794

Manathon Tellern Courumbkoteletten, Sufloki,
Qurod, Faniki, Reid, Knauksalat 277846

Rhodod-Platte five 2 Pewvonen

Laummbkoteletten, Gyuod, Swaukl, Sufloki,
Rey, Basiki und Bauweruvwmalat 67 9AC!

Oympia-Platte fivr 4 Powonen
Schuweinenocken -, Lanmmbkoteletts, Suflaki, Swauki,
Gyrod, Bauweruwalat und Rews, Gouziki, 67940

Lammplatte Cammfilet, Lammupief, Lorrunkotelett
%mmnmggf?ﬁﬂ/, ga}‘?)*kb’ Bouervnalat, 2,6,7,9,A1

94, -

20, -

20, -

49, -

89, -

31,-



71

72

73

204

205

206

79

81

811

92

Aun dem Ofen

KEeftiko gefillren Schumreinefifet mit Obiven,

Pepenoni und, Fetakdne, Geminenauce und, Kéne Wbenbacken,

Rein und Bawerunalat #6794

Gefirflren Schweinenteak mit Fetakdne, Gemisencuice wnd,
Kéne Wberbracken, Red und Boueruwalat 267 94!

Mounssaka, Augflounf, auws gebriat. Aubenginen mit Hack-
fLeinch, Kontoffelacheiben, Bechameleno(de
dazw Boueruvsolat 2,6 7ACE]

Schweinefifet mit Fetakine, Genmisercuce
wdl Kénme tberbackern, Res wud Kroutnalat, 26794

Quwod i Metaxanofe mit Kone iberbacken
mit Krautsalot, Pormumes 267940

Bifteki gefillt mit Feto-Kane,

L Metoxanofie iWberbacker, mit Kuautralat, Pormumes 07 9AC!

LammpPeinch, (Lammhaxe) mit Aubenginen

wudl Fetokdne iberbacken dozw Genmunerels, Krautrolat o0 " AK

LammpBPeinch, (Lammhauxe)
mit grunert Bohuten und, Kéne tberbocken

dozu Geminerels, FKuoutnrolLat o0 7" AK

Lammfleinch, (Cammiouxe)
mit Rierenbohnen und gem. Salat 0" AL

Lammiopf, five 2 Peruronen
Lamumfleinch mit Aubenginen, Oka, JKrithorwaki, Spoaghetti
wncl Kéne iberbacken dagu Bouweruwsalat 20 74K

21,-

19,-

18, -

20, -

18,50

18,50

20,-

20,-

20, -

49, -



327

74

75

76

78

298

299

300

301
302

303
304

33
34

Aun dem Ofen
Nudefgenichte

Rigatoni. affa, Creme
mit Héduchen Champignors, Parumnenaun #0067 SALEIK

Spaghetti mit Beack Tigern Gannelen
L Jomatennauce mit Koblauch '

Spaghetti, Bologrene ©**

Knithanaki griechinche Nudelfro mit Hackfleinch -
Gemimenaunce und, Kéne ibernbacken b7 4 CE!

Lammfleinch (Cammhouxe) mit Knithoruaki
und Kéne iberbocken und gen. Salat o674 GELK

Senionen-Jellen
vom Gniée

HahnchenBuwtfilet, mit Sauce Beruaine dazu Pormmen wnd
I ruaunolot (kRPeine Portion) 2567 9ACELK

Bifteki mit Goziki Red w. Kruoumtsolat, (RLeine Portion) #0796

Laganod-Tellerv Suflaki, Swauki mit Zaziki, Rels,
Krautsalat (k. Portion) 26794

Qurod Fagiki, Rein, Fwoutnalat (Reeine Portion) 267 94!

Musnaka, Auflouf, auns dem Backofen, Korttoffeln, Aubern-
ginen, Hackfleinch w. FKroutnalat (RLeine Portion) 6 AGE!

Lammfilet Fariki, Reiy, Kuautsolat (keeine Pontiomn) 267 %A

Lakin-Jellery Gyrod, Lebern, Fanziki, Reiv,
Iwoutnolat (RLeine Portior) 696!

O mebletien

Omelette mit Schafrkine wnd Jomaten, Iwautsolat =
Omelette Meditenan mit Feta und Oluvert, Krautralot * '

14,50

18,50

11,50

13, -

20, -

13,50
13,50

15350
13,50
13,50

17,50

13,50

10,50
10,50



