
 293 Gemüsepfanne Versch. Gemüse (Vegetarisch) mit Wildreis 7 11,50 

 296 Spaghetti Bolognese (Parmesankäse auf Wunsch) 6, 8, A 10,50 

 306 Bifteki Hackfleisch gefüllt mit Schafskäse
  dazu Reis und Bauernsalat 6, 7, 9, C, I 13,– 

307  Suzuki Hackröllchen mit Reis und Zaziki, Krautsalat 2, 6, 9, C 10,50 

 308 Suflaki Spieße mit Reis und Krautsalat, Zaziki 2, 6, 9 12,– 

311  Gyros mit Reis und Bauernsalat, Zaziki 2, 6, 9 12,50 

312  Rinderleber geröstete Zwiebeln mit Reis und Krautsalat 2, 6, 9 11,50 

313  Schnitzel „Wiener Art“ mit Pommes und grünem Salat 9, C, E 12,50 

315  Zeusteller Suflaki und Gyros mit Reis,  13,–  
  Zaziki und Krautsalat 2, 6, 7, 9, A, I 

316  Heraklesteller Suflaki, Steak, 14,– 
  Gyros mit Reis, Zaziki und Krautsalat 2, 6, 7, 9, A, I

317  Schweinelendchenspieß mit Kräuterbutter, Zaziki  15,–
  Reis und Krautsalat 1, 5, 7, E, K 

 318 Grillteller, Gyros, Suflaki, Steak und Leber, 15,– 
  Zaziki mit Reis und Krautsalat 2, 6, 9, C

321  Lammhaxe mit grünen Bohnen 1, 5, 6, 7, A, K 15,50  

 323 Moussaka mit Bauernsalat 2, 6, 7, A, C, E, I 13,– 

 324 Kalamaria und Seezunge mit Wildreis und grünem Salat 2, 9, C, K 15,– 

 325 Hähnchenbrustfilet in Sauce Bernaise mit
  Pommes u. grünem Salat 1, 2, 5, 6, 7, 9, A, C, D, I, K 14,– 

 326 Rumpsteak (ca. 220 gr.) mit Pommes, Bauernsalat,
  Kräuterbutter 2, 6, 7, 9, A, I  18,50

  65 Rigatoni alla Creme mit Hähnchen, 11,–
  Champignons, Parmesan 1, 2, 5, 6, 7, 9, A, C, E, I, K  

339  Jana-Salat, gegrillter Lachs auf Blattsalate der Saison, 14,50
  Cherrytomaten, Balsamicodressing 11, K

 555 Delphi Salat gebr. Hähnchenstreifen auf Blattsalate der Saison, 13,–
  Tomaten, Paprika, Gurken, Oliven mit Essig und Öl 2, 4, 6, 7, 9, C, E, K 

Mittagskarte
Montag – Freitag

von 12:00 – 14:30 Uhr außer Feiertage

ZUSATZSTOFFE: 1 Stabilisator, 2 Säuerungsmittel, 5 Geschmacksverstärker, 6 Konservierungsmittel, 7 Farbstoffe, 9 geschwärzt
ALLERGENE:  A geschwefelt, B Rauch, C Glutenhaltiges Getreide, D Krebstiere, E Eier, F Fisch, G Erdnüsse, H Soja, I Milch und Milchprodukte (einschl. Laktose), J Sellerie, K Senf, L Weichtiere



Kalte Vorspeisen
 3 Zaziki (Joghurt mit Gurken und Knoblauch) 9, I 6,50
 5  Oliven7, aus Kalamata 2, 9 5,–
 8 Tarama Fischrogen mit Kartoffeln 9, F 6,–  
  14 Auberginensalat mit Schafskäse, Knoblauch und Olivenöl 9, C 7,–
 16 Tirosalata (Schafskäsemousse pikant) 6, 7, I 7,–

Warme Vorspeisen
 149 Oktopus gegrillt, auf Blattsalat mit Balsamico und Olivenöl L 18,–
150 Greek Bruschetta mit Feta, Tomaten, Oliven, Knoblauch I 8,-
 0 Keftedakia Hackfleischbällchen in Tomatensoße 2, 6, 9, C 8,– 
 1 Vorspeisenteller gefüllte Weinblätter, Zaziki, Peperoni
  und Oliven 7  2, 5, C, E, H, I, K 9,–
 2 Dolmadakia mit Hackfleisch gefüllte Weinblätter
  mit Reis in Zitronensauce 2, 5, C, E, H, I, K 8,–
 4  Gegrillte Peperoni mit Knoblauch, Essig und Olivenöl 2 7,50
 6 Midia Muscheln überbacken I, L 9,50 
  mit scharfer Paprika, Tomatensauce und Käse
 10  Scampis überbacken, 14,90
  mit Knoblauch, Tomatensoße, Feta und Käse 6, 7, D, I

 11 Auberginen gebraten mit Knoblauchmousse 9, C 9,–

142  Überraschungsteller klein 2, 5, 6, 7, 9, C, E, H, I, K 13,50
142  V Überraschungsteller vegetarisch, klein 2, 5, 6, 7, 9, C, E, H, I, K 13,50

 12 Überraschungsteller groß 2, 5, 6, 7, 9, C, E, H, I, K 27,–

   12 V Überraschungsteller vegetarisch, groß 2, 5, 6, 7, 9, C, E, H, I, K 27,–
 13 Zucchini gebraten mit Knoblauchmousse 9, C 8,50

 19 Champignons gefüllt mit Feta überbacken in Gemüsesauce 1, 6, 7, I 10,–

144 Tiropitakia gefüllte Teigtaschen mit Schafskäse 6, I 6,– 

145  Pittabrot (Fladenbrot) C 3,–
 17 Paprikaschoten (Florinis) m. Feta u. Knoblauch überbacken 2, 6, 7, I  9,50

260 Schafskäse überbacken 12,–
  mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, Knoblauch und Olivenöl 6, 7, I

 26 Feta Saganaki gebacken, melierter Schafskäse 6, 7, 9, C, I 10,–

148 Tirokroketes gebr. Käsebällchen mit versch. Käsearten 6, 7, 9, C, I 9,50
113  Zucchinibällchen gebraten mit Zaziki 9, C, I 8,50

ZUSATZSTOFFE: 1 Stabilisator, 2 Säuerungsmittel, 5 Geschmacksverstärker, 6 Konservierungsmittel, 7 Farbstoffe, 9 geschwärzt
ALLERGENE:  A geschwefelt, B Rauch, C Glutenhaltiges Getreide, D Krebstiere, E Eier, F Fisch, G Erdnüsse, H Soja, I Milch und Milchprodukte (einschl. Laktose), J Sellerie, K Senf, L Weichtiere



 15 Bohnensuppe J 6,– 

 18 Zwiebelsuppe C, E, I 6,– 

 180 Hühnersuppe J  6,– 

 

 28  Pommes Frites 4,– 

 29 Riesenbohnen in Tomatensauce 1, 5, 6, 7, A, K 7,– 

 30 Djuvec-Reis 6, J 3,50 

 393 Kroketten 1, C 4,– 

 394 Folienkartoffeln mit ZazikiI 6,–

 
 

 550 Delphi Salat 15,50 
  gebratene Hähnchenstreifen auf Blattsalate der Saison, Tomaten,
  Paprika, Gurken und Oliven mit Essig und Öl 2, 4, 6, 7, 9, C, E, I

 551 Milana Salat Blattsalat mit Käse, Schinkenstreifen 1, 3 13,– 
  Gurken, Tomaten, Paprika, Mais und Thunfisch Essig u. Öl 2, 6, 7, C, E, I

 20 Bauernsalat mit Krautsalat, Fetakäse, groß 2, 6, 7, 9, A, I 14,– 

 21 Bauernsalat nach griechischer Art mit Fetakäse, klein 2, 6, 7, 9, A, I 8,– 

 22 Grüner Salat mit Essig und Öl 2, 9 5,– 

 23 Krautsalat 2, 9 4,- 

 9 Kapsalis Salat gebratene Riesengarnelen, auf Blattsalate
  der Saison, garniert mit Cherrytomaten, Essig, Öl 2, 4, E, I 17,50

 39 Jana-Salat, gegrillter Lachs auf Blattsalate der Saison,
  Cherrytomaten, Balsamicodressing B, L 17,50

294  Gemüsepfanne (Veget.) versch. Gemüse, gr. Salat mit Wildreis 7, J 14,50 
 295 Kritharaki, griech. Nudeln mit Gemüsesauce und
  Gouda überbacken 6, 7, A, E, I, J 13,–

S uppen

Beilagen

Salat

Vegetarisch



 36  Calamaris 19,50 
  mit Wildreis und grünem Salat 2, 5, A, L

 37 Riesengarnelen Black Tiger in Knoblauchöl 26,–
  mit Wildreis und grünem Salat 2, 9, C 

 38 Fischplatte für 1 Person 27,50 
  Lachsfilet, Zanderfilet, Garnelen in Knoblauchöl,
  Calamaris dazu Wildreis und grünem Salat 2, 9, C, D, E, F, H, I, K, L

 41 Garnelen „Spezial“ Black Tiger überbacken, 25,– 
  mit Knoblauch, Tomatensauce und Käse
  dazu Wildreis und grünem Salat 2, 6, 7, 9, D

 42 Fischplatte für 2 Personen 55,–
  Lachsfilet, Zanderfilet, Garnelen in Knoblauchöl,
  Calamaris dazu Wildreis und grünem Salat 2, 9, C, D, E, F, H, I, K, L

 421 Lachsfilet mit Zitronensauce 22,50 
  mit Rosmarinkartoffeln und grünem Salat 2, 9, F, J

 422 Gebratenes Zanderfilet mit Weißweinsauce 22,50 
  Rosmarinkartoffeln und grünem Salat 2, 9, C, F

 

Alle Fischgerichte werden mit Sauce nach Wahl serviert:
Remoulade, Zitronensauce

F ischgerichte



 57 Rumpsteak (Argentinien) mit Kräuterbutter,                      ca 300 gr
  Rosmarinkartoffeln, Bauernsalat 2, 6, 7, 9, A, I              29,–

 58 Rumpsteak (Argentinien)geröstete Zwiebeln,         ca 300 gr     
   Pommes und Bauernsalat 2, 6, 7, 9, A, I   29,–

580 Rumpsteak (Argentinien) mit Champignons,         ca 300 gr
  Rosmarinkartoffeln und Bauernsalat 1, 2, 5,  6, 7, 9, E  29,–

581  Rumpsteak (Argentinien) mit Pfeffersoße,         ca 300 gr
  Rosmarinkartoffeln und Bauernsalat 1, 4, E, H, I, K   29,–

 105 Gyros mit Pommes 9 9,– 

106 Suflaki mit Pommes 2, 9 9,– 

110  Spaghetti Bolognese 6, 7, C, E, I 9,– 

112  Schnitzel (Wiener Art) 9,– 
  paniert mit Pommes 9, C, E

Wünschen Sie zusätzlich eine Soße?

Metaxa, Pfeffer, Zitronensauce, Bernaise, Tomatensauce zu einem Aufpreis von 3,– Euro.
Zu allen Gerichten servieren wir auf Wunsch statt Krautsalat

einen kleinen Bauernsalat 2,– Euro

Argent . Angus-Rind

Für die kleinen Gäste (b is 14 Jahre )



 43 Bifteki Hackfleisch, Rind/Schwein, gefüllt mit 19,– 
  Schafskäse dazu Zaziki, Reis u. Bauernsalat 2, 6, 7, 9, C, I

 
 44 Suzuki Hackröllchen mit Zaziki, Reis und Krautsalat 2, 6, 9, C 16,- 

 
 46 Suflaki 2 Spieße mit Reis Zaziki und Krautsalat 2, 6, 9 17,50

  
 47 Gyros Schweinefleisch dazu Reis, Zaziki u. Krautsalat 2, 6, 7, 9, A, I 18,–

 
 541 Gyros und Leber dazu Zaziki, Reis und Krautsalat 2, 6, 9, C 18,– 

 
 48 Gyros, Calamari, Zaziki, Reis und Krautsalat 2, 6, 9, C, L 19,–

 
 480 Leber 16,–
   mit gerösteten Zwiebeln, dazu Reis und Krautsalat 2, 6, 9

 
 490 Schnitzel „Wiener Art“ mit Pommes und grünem Salat 9, C, E 18,– 

 
 430 Hähnchenbrustfilet mit Sahnesauce, Champignons,   
  Pommes und grünem Salat 1, 2, 5, 6, 7, 9, A, C, E, I, K 19,50 

 
 432 Jägerschnitzel mit Pommes und grünem Salat 1, 5, 6, 7, C, E, I, K 18,50 

 
 50 Delphiteller 1 Suflaki, Gyros, Zaziki, Reis, Bauernsalat2, 6, 7, 9, A, I 19,– 

 
540 Schweinemedaillons mit Sauce Bernaise, 22,– 
  Pommes und Bauernsalat 1, 2, 5, 6, 7, 9, A, C, E, I, K

 
 53 Lammteller Lammkoteletts mit Zaziki,  28,–
  Rosmarinkartoffeln und Bauernsalat 2, 6, 7, 9, A, I

 
 55 Suflaki vom Lamm 29,– 
  2 Spieße mit Kräuterbutter, Pommes und Bauernsalat 2, 6, 7, 9, A, I

 
 56 Lammfilet mit Kräuterbutter, 29,– 
  Gemüse, Reis und Bauernsalat  2, 6, 7, 9, A, I

Fleischgerichte
vom Grill



 59 Trikolore Teller  18,– 
  Suzuki, Suflaki, Leber, Zaziki, Reis und Krautsalat 2, 6, 9, C

 60 Appollon Teller 18,– 
  Suzuki, Gyros, Zaziki, Reis und Krautsalat  2, 6, 7, 9, A, I

 

 61 Mykonos Teller 18,– 
  Suzuki, Leber, Gyros, Zaziki, Reis und Krautsalat  2, 6, 9, C

 62 Fino Teller 20,– 
  Suflaki, Gyros, Zaziki, Reis und Krautsalat 2, 6, 7, 9, A, I

 64 Athen Teller 21,- 
  Suflaki, Suzuki, Gyros, Zaziki, Reis und Krautsalat  2, 6, 9, C

650 Mix Grill Suzuki, Hähnchenbrust, Schweinemedaillon, Lamm-
  kotelett, Lammfilet, Zaziki, Pommes u. Krautsalat 2, 6, 9, C 26,–

   
 66 Dorf Teller Schweinesteak, Suflaki, 21,– 
  Gyros, Zaziki, Reis und Bauernsalat 2, 6, 7, 9, A, I

 67 Marathon Teller Lammkotelettes, Suflaki, 22,– 
  Gyros, Zaziki, Reis, Krautsalat  2, 7, 7, 9, A, C, I

 68 Rhodos-Platte für 2 Personen 54,– 
  Lammkotelettes, Gyros, Suzuki, Suflaki,
  Reis, Zaziki und Bauernsalat  2, 6, 7, 9, A, C, I

 69 Olympia-Platte für 4 Personen 98,–  
  Schweinenacken-, Lammkoteletts, Suflaki, Suzuki,
  Gyros, Bauernsalat und Reis, Zaziki  2, 6, 7, 9, A, C, I

 70 Lammplatte Lammfilet, Lammspieß, Lammkotelett 35,–
  Rosmarinkartoffeln, Zaziki, Bauernsalat 2, 6, 7, 9, A, I

Fleischgerichte
vom Grill



 71 Kleftiko gefülltes Schweinefilet mit Oliven, 22,– 
  Peperoni und Fetakäse, Gemüsesauce und Käse überbacken,
  Reis und Bauernsalat 2, 6, 7, 9, A, I

 72 Gefülltes Schweinesteak mit Fetakäse, Gemüsesauce und 19,–
  Käse überbacken, Reis und Bauernsalat 2, 6, 7, 9, A, I

 73 Moussaka Auflauf aus gebrat. Auberginen mit Hack- 18,–
  fleisch, Kartoffelscheiben, Bechamelesoße
  dazu Bauernsalat 2, 6, 7, A, C, E, I 

 204 Schweinefilet mit Fetakäse, Gemüsesauce 21,– 
  und Käse überbacken, Reis und Krautsalat 2, 6, 7, 9, A, I

205  Gyros in Metaxasoße mit Käse überbacken 19,– 
  mit Krautsalat, Pommes 2, 6, 7, 9, A, C, I

 206 Bifteki gefüllt mit Feta-Käse,  19,–
  in Metaxasoße überbacken, mit Krautsalat, Pommes 2, 6, 7, 9, A, C, I

 79 Lammfleisch (Lammhaxe) mit Auberginen 22,– 
  und Fetakäse überbacken dazu Gemüsereis, Krautsalat 1, 5, 6, 7, A, K

 81 Lammfleisch (Lammhaxe) 22,– 
  mit grünen Bohnen und Käse überbacken
  dazu Gemüsereis, Krautsalat 1, 5, 6, 7, A, K

 811 Lammfleisch (Lammhaxe) 22,– 
  mit Riesenbohnen und Krautsalat 1, 5, 6, 7, A, K

 
 92 Lammtopf für 2 Personen 50,– 
  Lammfleisch mit Auberginen, Okra, Kritharaki, Spaghetti 
  und Käse überbacken dazu Bauernsalat 1, 5, 6, 7, A, K

Aus dem Ofen



Nudelgerichte
 327 Rigatoni alla Creme 15,50 
  mit Hähnchen Champignons, Parmesan 1,2,5,6,7,9,A,C,E,I,K

 74 Spaghetti mit Black Tiger Garnelen 18,50 
  in Tomatensauce mit Knoblauch F, I, L

 75 Spaghetti Bolognese 6, 8, A 12,–

 76 Kritharaki griechische Nudeln mit Hackfleisch- 14,50 
  Gemüsesauce und Käse überbacken 6, 7, A, C, E, I

 78 Lammfleisch (Lammhaxe) mit Kritharaki 22,– 
  und Käse überbacken und Krautsalat 1, 5, 6, 7, A, C, E, I, K

298 Hähnchenbrustfilet mit Sauce Bernaise dazu Pommes und
  Krautsalat (kleine Portion) 1, 2, 5, 6, 7, 9, A, C, E, I, K  14,50 

299 Bifteki mit Zaziki Reis u. Krautsalat, (kleine Portion) 2, 6, 7, 9, C, I 14,50
 
300 Lazaros-Teller Suflaki, Suzuki mit Zaziki, Reis,
  Krautsalat (kl. Portion) 2, 6, 7, 9, A, I 14,50
  
301 Gyros Zaziki, Reis, Krautsalat (kleine Portion) 2, 6, 7, 9, A, I 14,50

302 Mussaka Auflauf aus dem Backofen, Kartoffeln, Auber- 14,50
  ginen, Hackfleisch u. Krautsalat (kleine Portion) 2, 6, 7, A, C, E, I 

303 Lammfilet Zaziki, Reis, Krautsalat (kleine Portion) 2, 6, 7, 9, A, I 19,–

304 Lakis-Teller Gyros, Leber, Zaziki, Reis,
  Krautsalat (kleine Portion) 2, 6, 9, C, I 14,50 

 33 Omelette mit Schafskäse und Tomaten, Krautsalat E, I 12,– 

 34 Omelette Mediteran mit Feta und Oliven, Krautsalat 2, 9, I 12,– 

Aus dem Ofen

Omelettes

Senioren-Teller
vom Grill


