Mittagakante

Morntag - Freitog
von 12:00 - 14:30 Wt aufery Felentoge R

203 Gemiwepfanne Veusch. Gemitse (Vegetaninch) mit Wikdrels 7 11,50
206 Spaghetti Bolognese (Panmensankéne auf, Wunach) & " 10,50
306 Bifteki Hockfleinch gefillt mit Schafskine

dazu Reld wnd Baueruwalat &7 0! 13,-
307 Suzuki, Hacknslehen mit Reis und Gogikl, Kuauksalat = o 10,50
308 Suflaki Spiefle mit Reiy und Fowoutsalat, Gavgikl = o 12,-
311 Gurwod mit Reds und Bauerrwalat, Gasiki o 12,50
312 Rinderkebern gerontete Guwiedeln mit Reis und Krouksalat *° 11,50
313 Schnitzef Wienen Ant” mit Porumes und, gruinem Salat ¥ 12,50
315 ZeuntePPon, SupPaki und, Gyrod mit Reis, 13, -

Bkl wnd Krowbnolat 207 94
316 Henaklenteller, Suflaki, Steak, 14,-

Gywod mit Rely, Bouziki und Kuowtaolat 25794
317 Schuwveinelendchennpieft mit Krnduterbuttern, Gaziki 15,-

Rews wnd, Kuowtaolat, o 75X
318 GrilltelPer, Gyrod, Suflaki, Steak und Ceber, 15,-

okl mit Res und, Kuowtrolat, 26 % ©
321 Lammhaxe mit grunen Bohnen 5067 AK 15,50
323 Mounsaka mit Baweruwalat, 6 A G- 13,-
324 Kalamania und Seezunge mit Wildrely wnd gruinem Salat #%4¢  15,-
325 HahnchenBuwtfilet, in Sauce Beuaine mit

Pommes w. griinem Safat 2267 SAGDLK 14,-
326 Rumpnteak (ca. 220 gr.) mit Pommen, Baueuwokat,

Kdwterbutter, 07 944! 18,50

65  QRigatoni affa Creme mit Hihnchen, 1,-

Champignorwy, Paumencu 2 %67 9ALELK

339 Jana-8alat, gegruilllern Cachy auf @Eatt}mﬂo,te der Sainom, 14,50

Chervwtomaten, Balsamicodiensing '

555 Defphi Salat gebrv. Hahncherntreifen auf Blattsalate den Sainon, 13,-
Jomatern, Paprika, Guiken, Olmen mit Exnig und O 24679 GEK

ZUSATZSTOFFE: " Stabilisator, 2 Séuerungsmittel, ° Geschmacksverstarker,  Konservierungsmittel, ” Farbstoffe, ® geschwarzt
ALLERGENE: * geschwefelt, ® Rauch, ¢ Glutenhaltiges Getreide, ° Krebstiere, E Eier, " Fisch, ¢ Erdniisse, " Soja, ' Milch und Milchprodukte (ginschl. Laktose), * Sellerie,  Senf, - Weichtiere



Kaokte ‘Vownpeinern

3 %agiki (Joghuwt mit Guiken und Knoblouch) 6,50

5 ©fwen’, auw Kalamata ** 5,-

8  Jamama Finchrogen mit Kovtoffelr *F 6,-

14 Aubenginerwalat mit Schafpkine, Knoblouwch wd Otinense ** 7,-

16 Juwonalata (Schafpkdnemounse pikant) * " 7,-

Waovune “Vorupeinen
149 Oktopun gegruillt, auf Blattralat mit Balraumico und OCmense' 18, -
150  Gneek Brunchetta mit Feta, Jomater, OCnen, Knobloauch' 8,-
0  Keftedakia Hackfleinchbillehen i Jomatennofe oo © 8,-
1 Vowpeinenteller gefitllte Weinblitter, Zasiki, Peperoni
m9m725CEH\K 9’_
9 Domadakia, mit HackfLeinch gefittfte Weinbs
mit Rey U Bivonensauce &AL 8,-

4 Gegrillte Peperoni mit Knobloauch, Exnig wnd Olvense 7,50

6  Midia Muncheln iberbacken " 9,50

mit dchonfern Papriko, Jomatensroauce und Kéne

10 Scampin Wberlacken, 14,90

mit Knoblauch, Jomatennofle, Fetaw und Kéne o 70!

11 Awbenginen gebuaten. mit Koblouchmounne * 9,-
142 UBewuanchungateller klein, 2567 9 CENLK 13,50
142V Uberwanchungateblon, vegetaninch, kein, 567 2GE Ak 13,50

12 WUWWME&Q]LQHD[B 2.5 OGS B 11K 27, -

12V Wbevwaschungatellen, vegetoutinch, grof 25679 CE-LK OT A

13 Buechink gebuaten mit Knoblauchmounne *° 8,50

19  Champignons gefilllt mit Feta iberbacken ur Gemisenauce "7 10, -
144  Juwopitakia gefillte Jeigtanchen mit Schafbkine 6,-
145  PittaBrot (FlodenBrot) © 3,-

17 Paprikanchoten (Floriniw) m. Feta w. Knoblauch Wberbacken #°5"' 9,50
260 S8chafbkéne iberbacken 12,-

mit Paprika, Gwiebeln, Jomatern, Knoblauch wud OCnmense

26  Jeta Saganaki gebacken, meliettern Schafpkine &7 0! 10,-
148  Juwknoketeds gefru. Kinmeballehen mit merwsch. Kémeatten 579 6! 9,50
113 Buechinibaflchen gebrater. mit Gouzikl * ' 8,50

ZUSATZSTOFFE: " Stabilisator, 2 Sauerungsmittel, ° Geschmacksverstarker, ® Konservierungsmittel, ” Farbstoffe, ® geschwarzt
ALLERGENE: * geschwefelt, ® Rauch, ¢ Glutenhaltiges Getreide, ° Krebstiere, £ Eier, " Fisch, ¢ Erdniisse, " Soja, ' Milch und Milchprodukte (ginschl. Laktose), * Sellerie,  Senf, - Weichtiere



15
18
180

28
29
30
393
394

550

551

20
21
22
23

39

294
295

Bohnensuppe * 6,-
ZwieBelouppe ¢ 6 -
Hithnerwuppe * 6 -

Bellagen

Pomumed Frites 4,-

Riesenbohnen in Jomaternauce 67" AL 7.-

Djunec-Reip © 3,50

Knoketten " © 4,-

Joienkartoffebn mit Gasiki 6,-
Saltat

Defphi, Salat 15,50

gebatene Hihnchernnteifen auf Blattrolate dern Sainon, Jomater,
Paprika, Guiken und Overn, mit Exnig und, O 24674 GE

Milana 8afat Blattralar mit Kéne, Schinkenntreifen * 13 -
Quiken,, Jomaten, Papnika, Mais wid Thuufinch Esnig w. OF 26 7CE!
Baueruwalat mit Kruautnalat, Fetakine, grof 267 94! 14—
Baueruwalat noch griechinchern ot mit Fetakine, keein 20794 8. _
Griner Salat mit Exnig und 68 2° 5
Knautralat, *° "
Kapnalis Safat gebratene Rienengoruneler, auf Blattralate

den Sason, gouiet mit Chevwtomater, Enig, O€ 245! 17.50
Jana.-Sakat, gegniflten Lach auf. Blattaatate den Satson.
Chevwtomaten, Balramicodrensing 17,50

Vegetaniach

GemiivepBanne (Veget.) mewsch. Gemivse, g, Salat mit Wildneis 7’ 14,50
Gouda Wberbacken & A E ! 13,-




36

37

38

41

42

421

429

Flachgenichte

Cafamanib
mit ‘Wikdels wnd gruunem Salat # >4t

Rienengaunelen Black Tigern in Knoblauchsol
mit “Wikdrels wnd grunem Salat *%°

Finchplatte five 1 Pewron

Lachnfilet, Gandenfilet, Gavunelen in Knoblouchse,
Calamarin dozu Wikdres und, gruuem Salat % 00ERALGL

Qauelen . Sperial” Block Tigern iberbacken,
mit Knoblauch, Jomaternauce und Kéne
dazu Wikdres und gruunem Salat 26790

Finchplatte five 2 Pervonen

Lochnfilet, Fanderfifet, Gauelen in Knoblouchol,
Colomarin dozu Wikdres und grunem Salat 960 ERRLEL

Lachnfifet mit FBitnonensauce
mit Rovmainkartoffeln und gruuem Salat 2%

GeBratenes Fandenfifet mit ‘Weifiweinsauce
Rovmarinkatoffelinn wnd gruuem Safat # % 4F

FAfle Finchgerichte wernden mit Sauce nach Wahf nerwvient:

19,50

26, -

27,50

25,-

55,-

22,50

22,50



57

58

580

581

Angent. Angub - Rind

Rumpnteak (Angentinien) mit Kuduterbutter,
Rovmovinkotoffeln, Bauweruwsolat #6744

Rumpnteak (Fuigentinien)gendstete Gwiebeln,
Pormumes wd Baueruvwnalat #6794

Rumpnteak (Figentinien) mit Chaumpignom,
Rovmovinkatoffeln und Bauneruwolat, 2> 679

Rumpnsteak (Aigentinien) mit Phefferofe,
Rovmaovinkotoffeln und Bauweuwolat, 451K

ca 300 gr
99, -

ca 300 gr
99, -

ca. 300 g
99, -

ca 300 gr
99, -

Fan die kleinen Gaste (8in 14 Jahne)

105

106

110

112

Quwod mit Pormumens ’
Suflaki mit Pommen ”*
Spaghetti Bofognene O
Schnitzel (“Wienern Ant)

pouniett mit Porumen ¥4 E

Wivwchen Sie zunitzlich eine Sofe?

Metaxar, Pheffer, Fitonernouce, Beunaine, Jomatensouce u enent Augpreis vor 3, - Ewo.

Zu allen. Gerdchten rewieren win auf Wunach statt Kruoutralat
elnen kPeinen Bauweruvwolat 2,- Ewo



43

44

46

47

541

48

480

490

430

432

50

540

53

55

56

Feelachgenichte

vom Gniel

Schufrkine daruw Gaziki, Red w. Bauweruwolat 2679

Suguki Hacknselehen mit Fazikl, Reis und FKvautsalat 26
Suflaki, 2 Spiefie mit Reid Faziki und, Krnautsralat *©?

Guron Schumelnefteinch doisu. Rels, Sassiki w. Knouttnatar oo
Qurod und, Leber dasu Foziki, Reis und, Krnautsalat, o %°
Qurod, Calamani, Faziki, Rels und Iowautsalat, 2646t

Leber
mit gerdnteten. Gwiebeli, dazu Red wnd Fuouwtsalat

Schnitzel ‘Wienen o’ mit Pomumes und, gruiuem Salat *&F

HahnchenBuwtfilet mit Sahuenauce, Chuoumplgoru
Pommes und. gruinem Salat 567 4ACELK

Jageruchnitizef mit Pomumen wnd gruuem Safat 567 GELK

19,-

16, -

17,50

18, -

18,-

19, -

16, -

18,-

19,50

18,50

Delphiteller, 1 Sufloki, Gyuod, Fasziki, Red, Baueruwsalat”®" 94119, -

Schuwwveinemedaiflorwy mit Sauce Berunaine,
Pormumes und Bauwerunalat 2206 HAALELK

Lammteller, Larmumkoteletts mit Favzikl,
Rovmarinkatoffelinn wd Bauerunalat #6744

Suflaki vom Lamm

2 Spiefie mit Ioubuterbuttert, Pommes und Bauerunolat 207 %4

LammpiLet mit Kriwuternbutter,
Gemuine, Red und, Bauweruwolat 20794

29, -

28,-

29, -

29, -



59

60

61

62

64

650

66

67

68

69

70

Feelnchgenichte

vom Gniee

Tnikofore Jefler,

Swrzuki, Suflaki, Leber, Faniki, Rev und Kruautsralat 69 °

Appoflon Teller
Swauki, Guron, Fasiki, Reis und Iovautnalat 26704

Muykonod Tellern

Swrzuki, Leber, Guuod, Ganiki, Red und Kuautsalat 6% °

Fino TJeflen
Suflaki, Guruod, Fasikl, Red und IFovoutsalat, 0794

Athen Jeller

Suglaki, Swsuki, Gyrod, Fasikl, Rels und Krnautsalat >6°°

18, -

18,-

18,-

20, -

21,-

Mis Grill Suzuki, HilunchenBuwt, Schwweinemedaillorn, Lourur-

kotefett, Laumumfilet, Baikl, Ponmumes w. Kruautralat 6% °

Do Teller Schuweinenteak, Suflaki,
Gywod, Basiki, Reid und Baueruvnolat #6794

Marnathon Jeller, Lanurnkoteletten, Suflaki,
Guwod, FGaniki, Rew, Kruouutrolat s, O NG

Rhodod-Platte fivr 2 Powsonen

Larmumbkoteletten, Gyrod, Suwzguki, Suflaki,
Rewy, Bouzikl und Bouweruwolat 267940

Oeympia-Platte five 4 Pewonen
Schuweinenacken-, Commbkoteletty, Suflaki, Swauki,
Gywod, Bauwervwalat und Res, Gasiki 267940

Lammpfatte Lammfilet, Cammapief, Lammbkotelett
Ronmarinkartoffelr, Fariki, Bouerunolat » 67 0A!

26, -

21, -

292, -

54, -

98, -

35,-



/1

72

73

204

205

206

79

81

811

92

Aun dem Ofen

Keeftiko gefiilfter Schmweinefifet mit Oimen,

Peperioni wnd Fetokine, Geminenoauce und Kine iberbocken,

Rey und Baueruwolat =074

Gefillten Schiweinenteak mit Fetakinme, Gemienauce und
Kéme Wberbockern, Rein und Bouweruwnolat, 267 94!

Mounsaka, Auflouf auws gebiat. Aubernginen mit Hock -
Beeinch, Kontoffelacheiben, Bechaumelenofse
dozu Bouweruwalat 07 AGE]

8 I . 'P.e l m? | | . , g .
wd Kiéme iberbacker, Reids wud Krautsolat #0794

Quruod i Metauxanofle mit Kiwe iberbacken
mit Iowauthalat, Ponumen 267 9A L

Bifteki gefillt mit Feta-Kine,

L Metaxonofle ibebacken, mit Knautralat, Porumnes 67940

LammpPeinch (Lamumhauxe) mit Aubernginen

und, Fetakéne iBeBacken dazuw Gemimerels, Krnauknalat 074«

LammpPeinch, (Lanumbouxe)
mit gruiinen. Bohnen und Kéne berbacken

dazu Geminerels, Iraumtholat, o6 7 AK

Lammfleinch (Lammhaxe)
mit Rienenbohnen und Iowoutnolat, o067 AK

Lammtopf Qe 2 Powronen
Lammfleinch mit Aubernginern, Oka, Kritharwaki, Spoaghetti
und Kéne iberbocken dazu Bauervnalat 074K

29, -

19,-

18, -

21,-

19,-

19, -

29, -

22, -

22, -

50, -



327

74

75

76

78

298

299

300

301
302

303
304

33
34

Aun dem Ofen
NudePgerichte

Rigatoni alla Creme
mit Héhunchen Champignory, Poumenau 4007 9ACELK

Spaghetti mit Black Jigen Gannelen
. Jomaternouce mit Knoblauch "'t

Spaghetti Bolognene °°*

Gemienouce und Kéne iberbacken 74 0E!

Lammfleinch (Lammiouxe) mit Krithoraki
und, Kéme iberbacken und Kuautsolat "6 A GELK

Sentonen -Jellern
vom Gniee

HahnchenSuwtfilet mit Sauce Beruaine dasu Ponumnes uwnd
Krautrolot (RPeine Porttiorn) 12567 9ACELK

Bifteki mit Basiki Reds w. Kautsolat, (Reeine Portion) #6796

Lananod-Telery Suflaki, Swiuki mit Zaziki, Rely,
Krautnolat, (RE. Portion) 26794

Munssaka, Auflouf auws dem Backofer, Kaoffeln, Auber-
ginernt, Hockfleinch w. Krnautsolat (kRLeine Portiorn) 0 7AGE!

Lammpifet Fasiki, Re, Fuautralat (keine Portion) #6744

Lakin-Teller Gyron, Leber, Ganiki, Rely,
Foroutnolat (kRPLeine Portion) 690!

O meletten

Omefette mit Schafpkine und TJomater, Fwoutsolat &
Omelette Mediternan mit Feta und OCwer, Kruautsolat =

15,50

18,50

12, -

14,50

22, -

14,50
14,50

14,50
14,50
14,50

14,50

12, -
12, -



