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Ingredienser:

100 g riven ost

100 g keso

14dqg

50 g kndckebrodsmulor

200 g mjol

ev. lite vatten om degen dr for fast

Gor sa har: Blanda alla ingredienser val, forma smd kulor och gradda i cirka 20 minuter i 180 grader. Vill du ha kexen dnnu krispigare kan du sedan
|dta dem torka i ugnen i 1ag varme (50 grader).

TONFISKGODBITAR

Ingredienser:

1 burk tonfisk i den egna vdtskan
1dqg

lite hackad persilja
(potatis-)mjcl, vid behov polenta eller havregryn for att gora degen tjockare

Gor sa har: Blanda alla ingredienser och forma kulor. Om du tillsatter polenta behdver du mer vatska i degen. Du kan variera storleken pa godbitarna
individuellt och passande till hundens storlek. Grddda sedan i 150 grader i cirka 30 minuter. Graddningstiden kan vara kortare eller langre beroende
pd storleken pd kulorna. Stang av ugnen och ldt kulorna torka i eftervdrmen.

KVARGPRALINER

Ingredienser:
200 g fina havregryn
100 g dinkelmjol

ca 6 msk karnmjolk (tills du far en bra konsistens pa degen)
5msk olja (t.ex. tistelolja eller olivolja

1dqg

1 msk [onnsirap

150 g lattkvarg

Gor sa har: Blanda allt val och rulla antingen smd kulor eller skapa andra former. Baka sedan i 180 grader i cirka 25 minuter och gourmetpralinerna
arfardiga!



LEVERPASTEJBEN

Ingredienser for ca 350 ben:

14dgg

250 g leverpastej

500 g fina havregryn (for katter: anvand potatismjol eller potatisflingor i stallet
300 g keso

100 ml solrosolja

lite (potatis-) mjol till bakbordet

Gor sa har: Blanda alla ingredienser i en skal och Idt den std i kylen i cirka T timme. Om degen fortfarande dr for vat eller [6s att rulla ut kan du
tillsdtta mer havregryn eller (potatis-) mjol. Rulla ut degen till en cirka 1 cm tjock rulle pd en mjolad arbetsyta. Baka i 150 grader i cirka 30 minuter.
Stdng av ugnen och |t torka i eftervarmen.

Z00PLUS KEXKULOR

Ingredienser for ca 170 st: &
2 hyvlade morotter

2 mosade bananer

400 g (potatis-) mjol

200 g havregryn eller polenta
100 mlolja

vatten vid behov

Gor sa har: Blanda alla ingredienser i en bunke. Om du anvander polenta istdllet for havregryn behdver du mer vdtska. Om degen dr for torr, tillsdtt
lite vatten. Forma sedan ca 1-2 cm kulor med hdnderna och baka i 25 minuter i ca 150 grader varmluftsugn. Ldt torka dver natt i Gppen ugn.

Tips: om du vill kan du dekorera kexen med andra smd, kipta hundgodbitar. Fixera dem enkelt pd de bakade och avsvalnade kexen med hart vispad
dggvita och grddda i ugnen igen i cirka 10 minuter i 150 grader.

APPELYOGHURT-COINS

Ingredienser:

100 g dinkelmyjol
100 g havregryn

50 g rismjol

1 msk honung

1rivet dpple

150 g (en liten bdgare) naturyoghurt

, lite kanel

Gor sa har: Blanda allt val, kavla ut till en knappt 1 cm tjock deg och skar antingen ut godbitarna eller anvind former. Gradda i 150 grader i cirka
45 minuter. Om du vill ha krispigare eller torrare kex kan du torka dem i ldg varme (placera eventuellt en sked i ugnsluckan) eller stang av ugnen och
torka i eftervarmen i stangd ugn tills den dr helt kall.

TAGGA GARNA Z0OPLUS OM DU VISAR UPP DINA SKAPELSER PA

FACEBOOK, INSTAGRAM, TWITTER OCH CO.




